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LOS PASOS DE LA CERTIFICACION HALAL

Para obtener la certificacion halal HQC, nuestros socios deben seguir un procedimiento de certificacion de 6 pasos desde la solicitud, auditoria y validacion
del certificado. Este es el proceso de certificacion halal a seguir:

1 - APLICACION

Las empresas que deseen certificar sus productos como halal deben enviarnos primero una solicitud de certificacion. Para ello, deberan registrarse en nuestra plataforma
rellenando un formulario con toda la informacion necesaria. La informacion que debe proporcionarse se refiere tanto a la empresa como a los procesos que utiliza para
garantizar que opera de acuerdo con las normas halal.

2 - CONTRATO

Una vez presentada la solicitud, el Comité de Direccion llevara a cabo una evaluacion inicial del expediente para determinar si el cliente es apto para la certificacion halal. A
continuacion, se firmara un contrato entre las partes, en el que se estableceran las distintas modalidades de certificacion.

3 - AUDITORIA (F1)

Una vez firmado el contrato, se realiza una auditoria inicial (F1) para evaluar la conformidad halal de la empresa que solicita la certificacion. Nuestro equipo de auditoria lleva
a cabo una evaluacion preliminar del cumplimiento de los estandares de certificacion halal, comenzando con la revision de la documentacion sobre materias primas,
procedimientos establecidos y métodos de envasado, almacenamiento y transporte. Si la empresa cumple con los requisitos preliminares, el proceso avanza hacia la Auditoria
F2.

4 - AUDITORIA (F2)

A continuacidn, se realiza una segunda auditoria (F2) para completar una evaluacion mas detallada. Nuestros expertos siguen un estricto plan de verificacion para garantizar el
cumplimiento halal. Los criterios evaluados incluyen el proceso de produccion o sacrificio, los procedimientos de control, el equipamiento, las instalaciones y los métodos de
limpieza y desinfeccion utilizados para evitar la contaminacion con productos no halal. También pueden tomarse muestras para analisis de laboratorio.

5 - TOMA DE DECISIONES

Después de la auditoria, se realiza un informe y se envia a nuestro Comité Halal. Si ha habido pruebas de laboratorio, también se transmiten los resultados. Si todas las
evaluaciones realizadas por los expertos son positivas, se considerara que la empresa cumple con la certificacion halal.

6 - CERTIFICACION HALAL

Cuando la empresa obtiene una calificacion positiva, recibe un certificado Halal que puede exhibir en sus instalaciones. A continuacion, se organizan periddicamente controles
y auditorias adicionales para garantizar la continuidad de la calidad halal de sus productos.
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